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Profil absolventa

Uplatnéni:

Odborny pracovnik v provozovnach vefejného stravovani na useku vyroby a odbytu. Uplatituje se pii vykonu
povolani ve vefejném i i€elovém stravovani v pozici zaméstnance. Po nezbytné praxi v oboru je pfipraven na
samostatnou podnikatelskou ¢innost v pohostinstvi a je schopen zapojit se do systému celozivotniho vzdelavani.

Cinnosti:
Odborné a organiza¢né-provozni.
Obchodné podnikatelské.

Komunikativni kompetence:

Ma osvojeny principy socialni komunikace.

Komunikuje svym vystupovanim a kultivovanym zevnéjskem.

Ovlada administrativni komunikaci.

Ovlada obchodni a firemni komunikaci.

Vyuzivé informacni technologie v komunikaci.

Aktivné komunikuje nejméné ve dvou cizich jazycich na trovni B1:

v kontaktu se zakazniky a obchodnimi partnery,

v mezinarodnim pracovnim tymu a zahrani¢nimi obchodnimi partnery.

Osobnostni kompetence:

Absolvent byl veden tak, aby:

se choval spoleCensky a vystupoval profesionaln¢;

odhadoval redlné a objektivné své odborné a osobni kvality a stanovoval si redlné Zivotni i profesni cile;

m¢l zékladni piehled o nabidce profesnich a vzdélavacich moznosti a prilezitosti v regionu, umél posoudit

a zjistit moznosti svého pracovniho uplatnéni a jim odpovidajici potfeby dalSiho vzdélavani;

dovedl identifikovat a fesit bézné problémy v oblasti profesni, osobni a v oblasti mezilidskych vztaht;

zvladal jednani s lidmi a tymovou préci;

akceptoval hodnoceni a nazory jinych, adekvatné a konstruktivné na né reagoval a vyuzil takto ziskanych
poznatkd;

uvazoval a jednal v souladu s ekonomickymi a enviromentalnimi principy;

znal zasady relaxace a regenerace dusevnich a fyzickych sil, umél poskytnout prvni pomoc a uplatiioval moralni
principy, demokratické hodnoty a zasady kritického mysleni;

se orientoval ve svobodné demokratické spolecnosti, trznim prostedi a jeho mechanismech a byl pfipraven se do
tohoto systému aktivné pfipravit a adaptovat se na zmény trhu prace a kvalifikaci;

uplatioval principy celozivotniho vzdélavani a osobniho ristu;

ptistupoval pozitivn€ k tvorivé ¢innosti, samostatnosti i zdravé soutézivosti.

Odborné kompetence:

Uplatiiuje zasady spravné Zivotospravy, zna zasady racionalni vyzivy, druhy diet, alternativni zptsoby
stravovani.

Rozlisuje vlastnosti a technologickou vyuzitelnost zakladnich druhti potravin a napoju.

Sestavuje menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel.

Dodrzuje zpisoby skladovani potravin a napoji, vede jejich evidenci a provadi kontrolu jejich kvality.
Ovlada zpisob piipravy béznych pokrmu ceské i zahrani¢ni kuchyné, technologické postupy pfipravy jidel
a napoju.

Ma prehled o tirovni gastronomickych sluzeb poskytovanych v zahranici.

Pouziva a udrzuje technicka a technologicka zatizeni v gastronomii.

Ovlada druhy a techniku obsluhy véetn¢ slozité obsluhy.

Dokaze provést kalkulaci a pfepocitat receptury jidel a napoji podle konkrétnich pozadavka.

Voli vhodné formy obsluhy podle prostiedi a charakteru spolecenské pfilezitosti, pouziva vhodny inventaf.
Spolecensky vystupuje a profesionalné jedna ve styku s hosty, pracovnimi partnery a spolupracovniky.
Vede veskerou nezbytnou agendu spojenou s jednotlivymi ¢innostmi provozu spole¢ného stravovani.
Orientuje se v oblasti pravnich norem souvisejicich s oborem a podnikanim.
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Aplikuje ekonomické zasady trvale udrzitelného rozvoje s ohledem na zachovani a zkvalitnéni urovné Zivotniho
prostredi.

Dodrzuje principy BOZP, ochrany zdravi pfi praci, hygieny prace a pozarni prevence a je schopen poskytnout
prvni pomoc.

Kompetence absolventa

Klicové kompetence
e Kompetence k uceni
* Ma pozitivni vztah k u€eni a vzdélavani a zna moznosti svého vzdélavani.
» Kompetence k feseni problémi
* Pracuje samostatné i v tymu
» Adaptuje se na pracovni prostfedi a nové pozadavky
* Porozumi zadani tikkolu nebo ur¢i jadro problému, ziska informace k feseni problému.
» Komunikativni kompetence
* Je schopen pracovat a vést pisemnou dokumentaci.
» Formuluje jasné a srozumitelné své myslenky, aktivné se zapojuje do diskuse.
» Formuluje a vyjadiuje své myslenky v logickém sledu, vyjadiuje se vystizné, souvisle a
kultivované v pisemném i tstnim projevu.
* Je schopen se vyjadfovat a vystupovat v souladu se zasadami spolecenského chovani.
* Je schopen uplatnit se v ramci evropslého trhu prace.
* Personalni a socialni kompetence
* Je schopen redln€ posoudit své fyzické a dusevni schopnosti, je zodpovédny za své
chovéni a jednani v riznych situacich, stanovuje si dle svych schopnosti a moznosti
priority a realné cile.
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* Je schopen cilevédomé zlepSovat a chranit Zivotni prostiedi, ve kterém Zije.
* Chape zakladni principy, na kterych spocivaji zakony a spolecenské normys, je si védom
svych prav a povinnosti.
» Dokaze si vytvofit vlastni usudek, nenecha s sebou manipulovat.
* Jedna odpovédné ve spole¢enském zivote€, pfijima za sva rozhodnuti a jednani
odpovédnost.
* Respektuje a chrani nase tradice a kulturni historické dédictvi.
¢ Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* Je schopen realné posoudit své uplatnéni na trhu prace.
* Rozumi podstaté a principtim podnikani a moznostem uplatnéni v podnikatelské sféfe.
¢ Matematické kompetence
* Je schopen rozlisit geometrické Gtvary v roving a prostoru.
* Je schopen se vyjadfovat vécné a pfesné.
* Je schopen odhadnout a fesit danou ulohu.
* Je schopen pievadét jendotky.
» Kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s
informacemi
* Je schopen ovladat zékladni ICT technologie.

* Dovede pracovat se zakladnimi aplikacemi a uc¢i se novym trendim v oblasti béznych
aplikaci.
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» Ovlada zaklady elektronické komunikace.

* Dovede efektivné pracovat s informacemi v ramci nasledujicich oblasti.

Odborné kompetence
 Uplatnovat pozadavky na hygienu v gastronomii, na trendy ve vyzivé s vyuZzitim poznatkt o
potravinach a napojich
* Orientuje se v hygienickych predpisech, zasadach spravné vyzivy a zna charakteristiku
jednotlivych potravin.
* Orientuje se v technologickych postupech.
* Orientuje se ve skladovém hospodatstvi.
* Orientuje se v pravidlech gastronomie.
* Ovladat technologii pfipravy pokrmi
* Je schopen pracovat s technologickymi zafizenimi..
* Je schopen pfipravit technologické postupy ¢eskych a zahrani¢nich pokrmt.

¢ Ovladat techniku odbytu
* Ovlada jednoduchou a slozitou obsluhu, zna zptisoby a systémy obsluhy, umi usporadat
slavnostni hostiny.

* Ovlada spolecenska pravidla pro praci ve sluzbach.
* Vykonavat obchodné — provozni aktivity

* Je schopen provadét kalkulaci cen.

» Dovede se orientovat v oblasti trzni ekonomiky.

* Je schopen sestavit sortiment prodeje.
* Dbat na bezpec€nost prace a ochranu zdravi pfi praci

* Je schopen dodrzovat bezpecnost a ochranu zdravi.

« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb
» Dovede se orientovat v potiebach a pozadavcich zakaznika.

* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
* Pracuje efektivné a ucelné, jedna v souladu s ekologickymi principy.

Profil absolventa



