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Ustni zkouska

Anotace témat

Tema &. 1 [T-87937) - Kuchar, ¢iEnik

Inventdr na Useku obsluhy a zafizeni ve vyrobnim stfedisku; rozdéleni inventdfe, inventdr k servisu pokrm, teplych
a studenych ndpojl, zafizeni vyrobniho stfediska. Podpora v nezaméstnanosti.

Téma &. 2 (T-45549) - Kuchaf, ¢iEnik

Vino; tiidéni vin, cznaovani, skladovani, servis tichych a sumivych vin, inventdr, snoubeni pokrmi a vin. Socidlni a
zdravotni pojisténi.

Tema €. 3 [T-26189) - Kuchaf, ciEnik

Restaurace; charakteristika, pfiprava pracoviité, zplsoby nabidky jidel a napojd, zplsoby absluhy, ndvrhy
polednich menu v&etné technologickych postupl. Pracovni smlouva.

Téma ¢. 4 (T-60978) - Kuchaf, ¢iEnik

Systémy a zpUsoby obsluhy; organizace pii jednoduché a sloZité obsluze, kavarensky systém obsluhy, table d'hote,
sortiment pokrm, organizace obsluhy pii hostinach. Vznik pracovnino poméru.

Téma &. 5 [T-19973) - Kuchaf, &iEnik

Snidané; druhy, pfiprava stold, pokrmy, zplsoby poddavani snidani. Fiiimaci pohovor.

Tema &. & [T-46038) - Kuchar, ¢iEnik

Raut; charakteristika, pfiprava a pribéh akce, nabidka jidel o ndpojd, teplé pokmmy a jejich poddvani pfi rautu.
Piikaz k Ohradé.

Téma &. 7 (T-55053) - Kuchaf, &iEnik

Stravovani a obsluha v dopravnich prostiedcich; druhy dopravnich prostfedkd se stravovanim, charakteristika
zpUsobd stravovani v jednotlivych druzich, nabidka a servis jidel a ndpoju. Hotovostni a bezhotovostni platby.

Téma &. 8 [T-47005) - Kuchaf, &iEnik

Sklepni hospodarstvi; poZadavky na vyCepni sklad, druhy piv, suroviny pro vyrobu piva, €asti vyCepniho zafizeni,
oietfovani piva, pokmy k pivu. Podnikani v oboru, Zivnost.

Téma &. 9 (T-82440) - Kuchaf, iEnik

Rychlé obcerstveni; charakteristika a formy, zasady obsluhy, vybaveni provozovny, druhy pokrmi a ndpojl.
zpusob piipravy. Hypote&ni Ovéry.

Téma €. 10 (T-24449) - Kuchaf, &isnik

Banket; charakteristika, druhy hostin, Cinnosti pro zajidténéi banketu, phiprava slavnostni tfabule, pravidla obsluhy,
vhodné pokrmy. Dané.
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Téma &. 11 (T-31957] - Kuchaf, EEnik

Lihoviny: charakteristika, rozdéleni, zadazeni do ndpojového listku, do slavnostniho menu, servis, skdo., teploty,
pokrmy k flambovani. Ufad prace.

Téma &. 12 (T-43384) - Kuchaf, EEnik

Hovéz maso; chanakteristika, déleni a pfedbéing pfiprava, tepelnd Oprava,piiklady pokrml a jejich
chorakteristika . Vzdé&ldvani v oboru.

Téma &. 13 (T-30582) - Euchaf, EEnik
Pracovnici odbytového nebo wyrobniho sifediska; charakterstika stfediska, pofodavky no osobnost pracovnika

adbytového, vyrobniho stfediska, kvalifikaéni pofadavky, spoluprdce mez vyrobou a odbytem. Plimé a rnepfimé
dané.

Téma &. 14 [T-88279] - Kuchaf, EBnik

Mouéniky; charakteristika, rezdéleni a pouditi, pfiprava restauraénich mouénikd, technologické postupy, typické
mauéniky v Seské kuchyni. Pracowni razy.

Téma &. 15 (T-15%40] - Kuchaf, EEnik
Bazmasé pokrmy - charakterstika bezmasych pokmad, jefich rezdélent, vhodné tepelné Opravy bezmasych

pokrmi, piklady pokrmid a jejich technologické postupy. Filohy - chorakterstiko pRlah, vyznam, rozd&leni pliloh
podie 2aklodni surcviny, porce, pliklady plloh a jejich technologické postupy. Ochrana spoffebitele.

Téma £. 16 (T-2850%) - Kuchaf, EEnik

Polévky: wiznam, rozd&eni.druhy wwarl, vioZky o zavaiky do polévek, poléviy bilé, specidlni, zvigitni, poddvéani
polévek, inventdl. BOIP.

Téma &. 17 [T-99097] - Euchaf, EBnik

latedné maso: charakterstika, slofeni a jokostni znaky, déleni, pfedbé&ing piiprava, mplsoby tepelnég dprovy.
piiklady pokrmid a jejich technologické pastypy plipravy, pliklady Opravy mosa pfed hostemn. Finandni Ofad.

Téma £. 18 (T-80785] - Kuchaf, EEnik

Dnlibed: rozdélen, charakterstika, slofen, jokostni znaky, déleni o pfedbéing piiprava, tepelnd Oprava,
technologické postupy plipravy, dranZirowvanl kufete, postup. Procovnl Orazy.

Téma &. 19 (T-36853) - Euchaf, EiEnik

Ryby:; charakteristika rybino mosa, déleni, pledbéing pliprava, zplsob tepelinég Gpravy, plikdody pokrmd a jejich
technologické postupy, plprava ryb, koryEl, mekkyil, wwkosfovani pstruha, postup, inventél. Ochrana
spotfebitele.

Téma &. 20 (T-54934) - Euchaf, EEnik

Fokrmy na objedndviw; vyznam, poddavan, technika pipravy, piiklody mosa a vhodngch polemi vEetné
technaologické pfipravy, zplsob plipravy pokrmid no objedndvku, pllohy, dokonovéani pokrmid no objedndviu
pfed hostem. Vynleddwdani zaméstnani.
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Téma €. 21 (T-38504] - Kuchaf, EEnik

Ielenina; rozdéleni, slodeni, vyznam, konzervace, skladovani, tepelnd pliprova, plikdlady a technologické postupy.
plilohy 2e zeleniny, 2elening ve studend kuchyni, michdni zeleninového salftu pfed hostern. Zdklody pracovniho
prava.

Téma &. 22 (T-61355) - Kuchaf, ¢iEnik

Ovoce: rozd@leni, charakterstika, dofenl, vwznom, piiprava poknmd 2 ovoce, vwuditl v teplé o studené kuchyni,
korzeryowani a skladovani, michdani ovocného saldtu pfed hostem. Spoffebitelska Ovéry.

Téma &. 23 (T-73187) - Kuchaf, ¢Enik

Moderni smény ve siravovani; poffeby o pfani hostd, fradiéni polamy v modemi kuchyni, nove suroviny,
modemizace provozy, ekonomicke frendy v provozech, invental. Bankovni sluZby.

Téma &. 24 (T-53542) - Kuchaf, EBnik

Vejoe: vyznam, slofeni, rezdélenl, konzervace, pouditl v teplé a studené kuchyni, daBi vwuditl v gostronomii vEetné

servisy. Rodinny rozpodet.

Téma &. 25 (T-57424) - Kuchaf, &Enik

Viydva, diety: rozdéleni diet, dietni pokmy, vwznam, energetické hodnoty, charakierstika diferencovans stravy,
raciondalni siravy, piklod dietnihe menu. Exekuce a osobnl bankrof.

Téma &. 26 (T-63141] - Kuchaf, EEnik

Studend kuchyn: wiznam, zakladni suraviny, 2aklodni a slofité wrobky, technologické postupy. zplsob poddavani
wyrobkl. PojiEténl majetku o osob.

Téma &. 27 (T-23028) - Kuchaf, ¢iEnik
Jidelni listky: druhy, ndleditosti, pravidla pro sestovoyvani, piiklad L, pliklod menu. BOIP.

Téma &. 28 (T-67123] - Kuchaf, EBnik

Mapoje: rozdélent, wwznam teplych a studenych ndpojd ve vyiivg, pliprava teplych napojd, servis, pravidlo
sestavovani ndpojového listku. Pracownd Orazy.

Téma &. 29 (T-14386) - Kuchaf, EEnik

Spoledensko-zdbavni stfediska; druhy, vwbhavenl, organizace prace, nabidka pokrmid a ndpojl, servis ndpojl.
Prace konand mimo pracovni pomiér.

Téma &. 30 (T-99878) - Kuchaf, ¢ignik

Bar; funkce baru, vwhavenl crganizoce prace, michané napoje, nabldka pokmd v barn. Hubd a &kta mada.

Téma &. 31 (T-80734] - Kuchaf, EBnik

Mezindrodnl kechyné, charakteristika evropskych a mimoevropskych kuchynl, charakteristika suravin, typické
pokrmy vybranych kuchani. Rnanéni Ofad.
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Téma &. 32 (T-55743] - Kuchaf, EiEnik
Vepfové maso, chorakteristika, délent, tepelné Opravy, veplfoveé maso. Strukturovany profesni Svotopis.

Téma &. 33 [T-595%0] - Kuchaf, &i&nik

Omadky; vyrrnam, rozdélen pouditi; omadky k vafenému hovézimu masu, studeng omdadky d jejich pouditi; rosaly
a aspiky. Uplatnéni mimo profesi.

Téma &. 34 [T-40301) - Kuchaf, Einik

Tepelné Upravy, Géel. charakterstika jednotlivych tepelnych Gprav, zmény ve vzhledu a strukiufe tepelné
upravované suroviny. Vyhleddwani zaméstndni.

Téma &. 35 (T-30409) - Kuchaf, Einik

LuEténiny: drohy, slofeni, pfedbéing pliprava, pfiprava polévek, hlovnich pakrmi, pikdady, michani luiténinovych
salal pfed hostem, doplfiky k UEtEninovym pokrmdm. Uplatnéni v profesi.

Téma &. 36 (T-98018] - Kuchaf, &i&nik

Kovdma: druhy kavaren a jejich zofizeni. pliprava kavdren a zplsoby obsduhy, nabidka jidel a ndpaojl, druhy o
pfiprava kdv. Uplainéni v profesi.

Téma &. 37 (T-31970) - Kuchaf, EiEnik

vinama; druby vindren a jejich zafizeni, pfiprava vindren k provezu o zpdsoby obsluby, nobidka jidel a ndpaojl,
servis vin: Vyhleddvani zaméstrdni.

Téma &. 38 (T-75753) - Kuchaf, Ei&nik

Malé spoledtenskd uddlosti; druhy uddlasti, pfiprava a pribéh, nobidka jidel a ndpojl. Skondéeni procovniho
DOmEm.

Téma &. 39 (T-4275%] - Kuchaf, EiEnik
Fivnice: charakteristika pivnice, nabidka jidel o napajl, popis ofeffovani vifepniho zofizeni, Eepovani piva BOZP.
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